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Villeneuve les Avignon

Menu de Noél
Au tarif de 130 € par personne hors boissons

Foie gras de canard des Landes saisi a la fleur de sel,
Confit de mandarine aux sucs de daube
Cogquilles saint jacques dorées au poélon,
Légumes anciens servis comme un pot au feu
Fine raviole ouverte de homard et butternut aux marrons glacés,
Jus réduit aux sucs de crustacés

Dos de chevreuil roti en cocotte,
Poire surprise, sauce grand veneur

Brie de Meaux a la truffe d’hiver et sa saladine d 'huile de noix
Pocélée de fruits exotiques,
Sorbet Mojito
Crémeux de marrons aux mandarines confites,
Biscuit moelleux a la noix de Pécan

Prix T.T.C. T.V.A. 5,5% et service compris




